ENTRANTES

OUR CAESAR SALAD DUO OF CROQUETTES
LECHUGA CRUIJIENTE, PARMESANO Y CROUTONES CROQUETAS DORADAS Y CRUJIENTES RELLENAS
CON NUESTRA SALSA CESAR ESPECIAL DE CREMOSA BECHAMEL, BACALAO Y JAMON
OCTOPUS CARPACCIO BURRATA
PULPO FINAMENTE REBANADO CON AUDACES BURRATA CREMOSA CON UN TOQUE AHUMADO
SABORES MEDITERRANEOS DE SOBRASADA, SERVIDA CON ENDIVIA ROJA, MANZANA
MAYONESA AHUMADA, PATATA'Y HINOJO ENCURTIDA, AVELLANA'Y ACEITE DE VAINILLA
TNT PRAWNS PUMPKIN & CARROT SOUP (VG)
LANGOSTINOS TIGRE EN CRUJIENTE TEMPURA, MEZCLADOS SOPA DE CALABAZA Y ZANAHORIA, NARANIJA,
CON NUESTRA SALSA TNT ESPECIAL PARA UN TOQUE PICANTE SEMILLAS DE CALABAZA, HIERBAS, CON PAN DE
(Suplemento €8) FRUTOS SECOS
CONFIT GRILLED ARTICHOKE (VGQG) CATCH OF THE DAY
ALCACHOFA CONFITADA, HUMMUS SUAVE, PESCADO RECIEN CAPTURADO, EXPERTAMENTE
GARBANZOS, FRUTOS SECOS, HIERBAS PREPARADO CON INGREDIENTES DE TEMPORADA

NUESTRO SUNDAY ROAST

ASADO TRADICIONAL SERVIDO CON PATATAS ASADAS CRUJIENTES, ZANAHORIAS GLASEADAS
CON MIEL, PUDING DE YORKSHIRE Y UNA SALSA ESPESA

ROASTED RIBEYE LAMB SHOULDER

SUCULENTO OJO DE BIFE ASADO A LA CORDERO ASADO LENTAMENTE CON SALSA DE
MENTA, PERFECTAMENTE TIERNO Y SABROSO

PERFECCION
WHOLE BONELESS PICANTON CONFIT PORK BELLY
PICANTON ENTERO DESHUESADO, LIMON PANCETA DE CERDO TIERNA, COCINADA LENTAMENTE A LA
BRASEADO, HIERBAS, PATATAS PERFECCION, SERVIDA CON UN DULCE PURE DE MANZANA
GUARNICIONES
COLIFLOR Y QUES,O €8
GUISANTES Y JAMON €8
PUDING DE YORKSHIRE EXTRA €4
ANTES DE IRTE
S'MORES CHEESECAKE PEAR 1.2.3.(VG)
CHOCOLATE MI CUIT, FRUTOS ROJOS EN TEXTURAS PERA EN TEXTURAS, FRUTOS

MALVAVISCO, VAINILLA SECOS CARAMELIZADAS, TOMILLO

Para disfrutar con un minimo de dos platos por persona, comenzando desde el momento en que se toma tu pedido de comida.
Esta disponible durante el tiempo asignado de tu reserva. Estaremos encantados de proporcionar informacion
relacionada con alérgenos e intolerancias bajo solicitud. V - vegetariano, VG - vegano



