ENTRANTES

PUMPKIN & CARROT SOUP OCTOPUS CARPACCIO
SOPA DE CALABAZA Y ZANAHORIA, NARANIA, CARPACCIO DE PULPO, SOBRASADA,
SEMILLAS DE CALABAZA, HIERBAS, MAYONESA AHUMADA,
CON PAN DE FRUTOS SECOS(V) PATATA, HINOJO
EGGS BENEDICTS ORGANIC TOMATO & STRAWBERRIES
PHUEVO ESCALFADO, BRIOCHE CASERO, PAN MASA MADRE, BURRATA,
SALSA HOLANDESA. A TU ELECCION: ALBAHACA, PISTACHIO, CAVIAR
ESPINACAS (V), JAMON o SALMON AHUMADO DE ACEITE DE OLIVA (V)

DUO OF CROQUETTES
CROQUETAS DE BACALAO Y JAMON

TNT PRAWNS

GAMBAS TIGRE EN TEMPURA CON SALSA TNT
(Suplemento de €8)

PRINCIPALES
JUICY LUCY BURGER CATCH OF THE DAY
HAMBURGUESA RELLENA DE QUESO CHEDAR, A PESCADO DEL DIA, HINOJO,
BACON, TOMATE, PEPINILLOS, PAN DE BRIOCHE NARANIJA, ALMENDRAS, ENELDO
CONFIT GRILLED ARTICHOKE (VG) WHOLE BONELESS PICANTON
ALCACHOFA CONFITADA, HUMMUS SUAVE, PICANTON ENTERO DESHUESADO,
GARBANZOS, FRUTOS SECOS, HIERBAS (V) LIMON TOSTADO, HIERBAS, PATATAS

CARNE Y PARILLA

(Con suplementos en El Menu del Brunch)

SIRLOIN - €10.00 FILLET - €20.00 RIBEYE - €15.00
250g - ENTRECOTE 2509 - SOLOMILLO 300g - CHULETON

SALSAS - €5.00
PIMIENTA | CHIMICHURRI | QUESO AZUL | SETAS TRUFA | BEARNAISE

GUARNICIONES

€8.00 | MACCARONES CON QUESO Y TRUFA | VERDURAS AL HORNO |
| PATATAS FRITAS CON ACEITE DE TRUFA'Y PARMESANO | PURE DE PATATAS |
| REPOLLO A LA PLANCHA CON MAYONESA DE ANCHOAS |

POSTRES

CARAMEL FLAN CHEESECAKE PEAR 1.2.3 (VQ)
FLAN DE CARAMELO, GANACHE DE PERA EN TEXTURAS, FRUTOS
PERA, SORBETE DE LIMON, ANIS HASOS ONO S SN AN SECOS CARAMELIZADAS,

S MORES TOMILLO
CHOCOLATE MI CUIT, MALVAVISCO, VAINILLA

Para disfrutar con un minimo de dos platos por persona, a partir del momento en que se toma su pedido.
Esta disponible durante el tiempo asignado de su reserva. Con gusto proporcionamos informacioén relacionada
con alérgenos e intolerancias a solicitud. V - vegetariano, VG - vegano



